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Programme du parcours œnologique 2023-2024 
 

5.- Activités communes ouvertes à tous les groupes  
 
 

Les soirées au Club 
 
5.1 – Dîner animé autour d’une cuisine issue de produits frais, locaux, de  
 saison et essentiellement bios et équitables 
 Soirée en accords mets et vins & dégustation à l’aveugle 
 

            Mise en place, accueil, service, cuisine et animation par « La Tonnelle à vins ».  
 

 Intervenant : Gabrielle OGE en cuisine, cheffe de la Tonnelle à Vins et Guy MELIA au service 
et à l’animation, sommelier. Les deux animateurs échangeront avec les convives afin de justifier 
les accords mets et vins. 
 

Date : le samedi 25 novembre 2023 
  

 Lieu et horaire : Salle de l’Orme Robin à MOIGNE- LE RHEU, à 19h30. 
 Coût : 52.00 € 
 

N.B. : Ce dîner est ouvert à un accompagnant non-adhérent. 

 
 
5.2 – Vins rouges bios d’Europe et d’Ailleurs 

 Un tour du monde chez des producteurs de vins en bios et biodynamie 
 

 Une escapade insolite !!! 
 

 Date : le mardi 09 janvier 2024 
 

 Intervenant : David CHAMPAIN, Importateur de vins du Monde depuis 2004 – Terroirs 
d’Ailleurs à Château-Thébaud en Loire Atlantique. 

  

 Lieu et horaire : Salle des Perrières- 13 avenue des Perrières – LE RHEU, à 20h00 
 Coût : 32.00 € 

 
 
5.3 – Découverte du Château EUGENIE en AOP CAHORS 

 

Dégustation de jeunes et vieux millésimes. Vins de garde et terroirs d’exception 
 

 Date : le jeudi 25 janvier 2024 
 

 Intervenant : Jérôme COUTURE, Vigneron 
 Présent au Salon des Vignerons Indépendants à Rennes 
 

 Lieu et horaire : Salle des Perrières- 13 avenue des Perrières – LE RHEU, à 20h00 
 Coût : 32.00 € 
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5.4 – Jeu du vin, quiz et dégustation à l’aveugle 

 

Venez vous divertir, vous amuser tout en testant vos connaissances sur le vin ! 
Vous vous inscrivez en binôme ou individuellement, et dans ce dernier cas votre binôme sera 
formé sur place.  
La soirée se terminera par un pot convivial avec la proclamation des résultats. 
 

 Date : le vendredi 22 mars 2024 
 

 Lieu : Salle de l’Orme Robin à MOIGNE- LE RHEU, à 19h30. 
   Coût : 20.00 € 

 
 
5.5 – Une spéciale Spiritueux autour du WHISKY 
 

 Découverte et dégustation d’une sélection de grands whiskys. 
 

 Date : le mardi 16 avril 2024 
 

 Intervenant : Silvère MASSE, caviste passionné 
 

 Lieu et horaire : Salle des Perrières- 13 avenue des Perrières – LE RHEU, à 20h00 
Coût : 37.00 € 

 
 
5.6 - Atelier de dégustation de 5 bières de styles et d’origines variés  
 avec deux accords complètement différents par bière 
 

Vivre une expérience gustative et apprenez à accorder la bière avec la gastronomie.  
Histoire de la bière, anecdotes, techniques et langage de dégustation, analyse sensorielle, 
comprendre les accords... tout cela sera abordé durant la soirée ! 
 

 Date : le jeudi 16 mai 2024  
 

 Intervenant : Caroline PIOVESAN, sommelière Bière certifiée Doemens – Biérologie & 
Photographie « L’Instant B. » 

 

 Lieu et horaire : Salle des Perrières- 13 avenue des Perrières – LE RHEU, à 20h00 
 Coût : 42.00 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  ……………………………………………………………………………… 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Les autres activités 
 

 
5.7 - Projection du film « Insecticide, mon amour » de Guillaume BODIN, 

suivie d’une dégustation de 3 vins, animée par Le Rheu Club d’œnologie. 
 

 « Insecticide, mon amour », questionne les pratiques agricoles. 
 

 Cette projection et cette dégustation s’inscrivent dans le cadre du festival « ALIMENTERRE » en 
partenariat avec le Centre Culturel et d’Activités AGORA LE RHEU. 

 

 Date : le vendredi 17 novembre 2023 
 Lieu et horaire : Auditorium de L’Autre Lieu – Médiathèque de la Mare – LE RHEU, à 20h00  

 

 N.B. : Cette projection suivie de la dégustation est également ouverte aux non-adhérents. 

 

 Coût : 9.00 € 
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5.8 - Apéritif dînatoire - Galette des rois 

 

 Soirée festive offerte et ouverte aux adhérents, le vendredi 19 janvier 2024. 
Lieu et horaire : Salle de l’Orme Robin à MOIGNE- LE RHEU, à 19h30. 

 
 
5.9 - Voyage-découverte dans l’un des vignobles de France 
 

Un voyage-découverte dans l’un des vignobles de France, sur le weekend des 08 et 09 juin 2024 
(sous réserve). 
Le programme vous sera proposé au cours du premier trimestre 2024. 

 
 
5.10 - Assemblée Générale de l’Association 

 

 L’Assemblée Générale de l’Association est programmée le jeudi 13 juin 2024.  
La convocation à l’A.G. et le programme de cette soirée vous seront communiqués au cours du 
deuxième trimestre 2024. 
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